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Weltenbummler und Lokalmatadore: wir wissen, wo es herkommt
Saisonkalender: Ale saisonalen Produkte im Uberblick



JAllesist |
moglich!*

... so lautet das Motto unserer Unternehmensphilosophie.

Dies gilt nicht nur fir unsere Kernkompetenz, dem Handel von ultra-
frischem Obst und Gemise, sondern auch fiir die Bereiche Molkerei,
Convenience, High Convenience, Tiefkiihl und vielem mehr.

Dank langjahrigen regionalen, nationalen und internationalen beste-
henden Lieferantenbeziehungen, starken Lieferpartnern vor Ort sowie
hervorragender Qualitat haben wir in den letzten Jahren das Vertrauen
unserer Kunden gewonnen.

Damit unsere Kunden auch stets zufrieden sind, versuchen wir mit
unserem besonderen Service alle Wiinsche zu erfiillen: Ob individuelle
Dienstleistungskonzepte oder Warenkdrbe — all das bieten wir! Wir liefern
Ihnen maBgeschneiderte Losungen, denn die Zufriedenheit unserer
Kunden ist unser hochstes Ziel.

Uberzeugen Sie sich auf den folgenden Seiten von uns — was
konnen wir fiir Sie tun? Denn wie schon eingangs erwahnt: Alles
ist moglich!

Sonja Weigand

Vorsitzende des Aufsichtsrats

WENN ALLES SCHLAFT...

... FAHREN WIR DURCH DIE NACHT

Unsere Leidenschaft ist absolute Frische. Wir sorgen daftir, dass unsere Produkte immer frisch
bleiben — vom Produzenten und Erzeuger bis hin zum Kunden. Unsere moderne Frische-Logistik
basiert auf jahrzehntelanger Erfahrung und verbindet dabei beste Qualitat mit absoluter Si-
cherheit. Hochste Qualitat, Produktsicherheit, hochmoderne Technik, Schnelligkeit und ge-
biindelte Beschaffung ermdglichen effizienten Service. Uber unsere Verteilzentren erfolgt die
Verteilung innerhalb kirzester Zeit. Kosteneffizient beschaffen wir Handelswaren gebiindelt
uber unsere Verteilzentren (HUB). Die Unterverteilung in die einzelnen Regionen erfolgt dann
innerhalb kiirzester Zeit. Werfen Sie doch mal einen Blick auf die Vorteile unseres effizienten
Systems:

Warenverteilung iiber

unsere Verteilzentren (HUB) / ~~
N

24h am Tag fur Sie personlich erreichbar
Auslieferung an bis zu 7 Tagen die Woche ]
Vollstandige Abwicklung aller notwendigen Dienstleistungen s
(Lagerung, Auslieferung, Abrechnung und Controlling) !’
l‘ ¥
\
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Distribution von Warengruppen aus dem Temperaturkorridor zwischen 2-7 °C

Mehr als 1.000 moderne Kiihlfahrzeuge (u.a. mit Mehrkammersystemen
ausgestattet) flihren taglich rund 10.000 Lieferstopps durch

Angebot & Dienstleistung

Unsere Starke liegt in der regionalen, nationalen und internationalen Beschaffung von

frischen Lebensmitteln, welche zentral definiert werden. Aufgrund unserer langjahrigen

und engen Beziehungen zu unseren Erzeugerstrukturen sind wir in der Lage, lhnen, wann
immer es moglich ist, saisonale Ware zu liefern - und das standortnah.

Basierend auf unserer national durchgangigen Kiihllogistik sind wir in der Lage, lhnen
tber 3 Verteilzentren (HUB) bundesweit einheitliche Lebensmittel via Nachtsprung zu
liefern.

Aufgrund von geschlossenen Warenkdrben erhalten Sie die Artikel, die Sie wiinschen.
Ein einheitliches, wiederkehrendes Controllreporting ist nach Abstimmung maoglich,
dabei unterstiitzen wir verschiedenste Bestellprozesse.

GUTE GRUNDE FUR EINE ZUSAMMENARBEIT MIT CF GASTRO

Die CF Gastro ist in der Lebensmittelbranche tief verwurzelt, hervorragend vernetzt und bietet Ihnen
passende Losungen fur Ihre individuellen Bedurnisse. Die CF Gastro ist der perfekte Partner fiir Sie, weil...

flr Sie eine einheitliche Belieferung moglich ist Sie ein Reporting genau nach lhren Bedlrfnissen erhalten
die frischen Lebensmittel durch die regionalen Partner kurze Lieferwege haben samtliche EDV-Systeme /-Schnittstellen bedient werden
eine Steuerung (z.B. Sortimentsbeschrankung) gemaB lhren individuellen eine Produktsicherheit durch bestehende Zertifizierungen gegeben ist

Vorgaben national umgesetzt wird die HUB-Struktur fur eventuelles Warenbrokering genutzt werden kann

Sie stets einen zentralen Ansprechpartner haben Sie Ware bedarfsgerecht bestellen kinnen

wir Threm Unternehmen flir umfassende Beratungen zur Verfligung stehen die CF Gastro [anderiibergreifend aktiv ist

Sie Ihre Rezepturen, durch die an uns angeschlossenen Produzenten, umsetzen konnen
Sie regionale Ware erhalten

samtliche Artikel aufgrund des groBen Netzwerks und der jahrzehntelangen
Erfahrung beschafft werden konnen

Sie eine nationale Aktionsplanung umsetzen konnen " ?
HABEN WIR SIE UBERZEUGT?
samtliche Rechnungsprozesse individuell gemaB Ihren Wiinschen

i tral organisiert
| i ehrere Standorte, sind zen .
o e dafiir mehr Frische?

und wollen weniger Aufwand,
uns an - wir erarbeiten eine auf
se zugeschnittene Losung.

Sprechen Sie
Ihre Bediirfnis

S, Unsere Lieferpartner sind iiber ganz Deutschland und Osterreich verteilt und

o N N sorgen dafiir, dass Sie immer absolute Frische bekommen.

Vor Ort kimmern sich diese dabei um alle Stufen des Handelsgeschafts, von der
\ Bestellannahme bis zur Auslieferung. Ein zentrales Qualitdtsmanagementsystem
o \ I sorgt dafir, dass die Produkte stets in bester Qualitat ihre Reise antreten.

PPN IS y S— Apropos: Unsere Partner liefern an bis zu sieben Tagen die Woche.
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REGIONAL

Regionalitat ist uns ein groBes und wichtiges An-

WELTENBUMMLER UND LOKALMATADORE "N g i
OB NAH, OB FERN, WIR N s A T -

gemeinsame Besuche der regionalen Erzeuger

WISSEN, WO ES HERKOMMT R
’ PY fosr : sorgen dafur, dass wir eine personliche Bezie-

hung zu unseren Partnern aufbauen konnen. So
schaffen wir eine Transparenz der regionalen Er-

Ob regional oder international — als Kunde mochten Sie sicher wissen, woher das Produkt kommt. Wir legen groBen Wert zeuger bei jedem Lieferpartner.

darauf, dass die Wertschopfungskette stets nachvollziehbar ist. Deswegen arbeiten wir mit unseren Produzenten eng
zusammen, um Aspekte wie Logistik, Nachhaltigkeit und Qualitat standig weiter zu optimieren. Schauen Sie doch mal,
welche Anspriche wir an unsere Produzenten aus dem In- und Ausland stellen und welche Wege so manche Frucht von
der Plantage bis zu Ihrem Betrieb zuriicklegt.

Ubrigens: Alle unsere Schnittwarenbetriebe/
Produzenten sind IFS Food und Bio zertifiziert,
alle unsere Erzeuger sind QS und/oder Global-
Gap zertifiziert. Zudem sind viele Erzeuger nach
den Richtlinien von Bioland und/oder Demeter
Bio zertifiziert. So konnen Sie sicher sein, stets
das Beste zu bekommen.

INTERNATIONAL/UBERSEE

Ruckverfolgbarkeit und Produktsicherheit nehmen
ihren Anfang im Anbau und der Ernte. Wir arbeiten
weltweit mit Spezialisten und vertrauenswurdigen
Produzenten zusammen, die uber die notwendige
Erfahrung und Expertise verfiigen. So konnen
wir Thnen 365 Tage im Jahr eine gleichbleibende
Qualitat anbieten.

Wahrend der gesamten Wertschopfungskette
erfolgen Qualitatskontrollen von unabhangigen
Instituten.

Die letzte Kontrolle findet in Deutschland in
neutralen Laboren statt, sodass wir lhnen stets
sichere Produkte in bester Qualitat liefern.

@ Ggstro
L\ Frische mit System



MEHR GEHT NICHT

Alle Sortimente aus einer Hand

Neben dem klassischen Sorti-
ment an Obst und Gemuse uber-
zeugt die CF Gastro durch ein
breitgefachertes Angebot fur alle
modernen Foodservice-Bereiche.
So konnen Sie auch Ready Cut,
Feinkost, Molkerei, Convenience,
- Fleisch- und Wurstwaren sowie

Tolle Knolle — Volle Auswahl

Kaum ein Gemuse ist so vielfaltig wie die Kartoffel. Wobei man bei der tollen Knolle haufig
nicht von einem Gemuse, sondern von einer landwirtschaftlichen Kultur spricht. Wie dem i
auch sel, die Kartoffel ist nach wie vor eines unserer bedeutendsten Grundnahrungsmittel.

Sie ist nach wohlklingenden Frauennamen, wie Annabelle, So-
lara oder Linda, benannt und sorgt fir Abwechslung auf jedem
Teller. Die Verarbeitungsmoglichkeiten sind schier endlos — egal,
ob als Salzkartoffel, Pellkartoffel, Bratkartoffel, Pommes, Kartof-
felknodel, Wedges, Kartoffelsuppe, Kartoffelsalat mit und ohne
Mayonnaise, Backkartoffel, Gratin oder als Puree. Wenn man da
nichts Passendes findet, wissen wir auch nicht weiter. Um eine
gute Rohware zu erhalten, braucht die Knolle allerdings Zeit, um
zu reifen.

Die Mutterknollen werden in der heimischen Region hauptsach-
lich wahrend der Monate Marz und April auf die Felder gebracht,
sodass frihe Sorten ab Ende Juni und mittelfriihe Sorten ab Au-
gust geerntet werden konnen. Die Haupternte wird nach ca. 140
Tagen Wachstum von September bis Oktober eingebracht.

Wenn Sie noch mehr iber die tolle Knolle wissen mochten, wie
bspw. zu den Kocheigenschaften, der Zusammensetzung der
Kartoffel oder der Vielfalt im CF Gastro Sortiment, werfen Sie J
doch einen Blick in unsere Kartoffelbroschire.

Viel Freude bei der Lektiire winscht
Ihr CF Gastro Team

High-Convenience-Artikel bun-
desweit uber die CF Gastro
beziehen. Und da wir stets mit
unseren Kunden im engen Kon-
takt stehen und Ihre Bedurfnisse
genau kennen, wird unser Sorti-
ment stetig erweitert.

Unser Saisonkalender - ni

jeder Ausgabe U

www.cfgastro.de /produkte /s

Saisonkalender

Weil’s frisch einfach besser schmeckt

cht nur in

nserer KOPFSALAT, sondern auch im Web
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Blumenkohl (Deutschland) . . .

Brokkoli (Deutschland) . . .

Busch-, Stangen-, Wachsbohnen (Deutschland) . . .

Chicorée (Deutschland) . . .

Cranberries (Nordamerika) . . .

Clementinen (Spanien) . . .

Griinkohl (Deutschland) . . .

Fenchel (Deutschland) . . .

Kopfsalat (Deutschland) . . .

Kopfsalat (Italien) . . .

Kirbis (Deutschland) . . .

Lollo Rosso / Lollo Bionda (Deutschland) . . .

Lollo Rosso / Lollo Bionda (Italien) . . .

Orangen (Spanien) . . .

Pflaumen (Deutschland) . . .

Quitte (Deutschland) . . .

Rosenkohl (Deutschland) . . .

Rucola / Rauke (Deutschland) . . .

Rucola / Rauke (ltalien) . . .

Saubohnen (Deutschland) . . .

Schmorgurken, Landgurken, Einlegegurken (Deutschland) . . .

Speisekartoffeln (Deutschland) . . .

Spinat (Italien) . . .

Staudensellerie (Deutschland) . . .

Stielmus (Deutschland) . . .

Steckriiben / Kohlriiben (Deutschland) . . .

Topinambur (Deutschland) . . .

Trauben hell / blau (Italien, Spanien) . . .

Zucchini (Deutschland) . . .

Beginn / Ende der Saison

Auftakt oder Schluss — saftiges
Obst und knackiges Gemiise -
schon oder noch - erntefrisch
auf den Tisch. Lassen Sie’s sich
schmecken.

Hauptsaison

Wer jetzt kauft, profitiert doppelt:
Zum einen sind die Preise aufgrund
des hohen Vorkommens jetzt ent-
sprechend niedrig, zum anderen
entfalten die Produkte erst in
dieser Zeit ihr volles Aroma.

Nicht im Angebot

Leider konnen wir lhnen diese
Produkte derzeit nicht liefern.
Aber greifen Sie doch auf eine
unserer geschmackvollen Alterna-
tiven zuriick.

(@F Gastro
A Frische mit System |




Zur Sache
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VERTRAUEN IST GUT,
KONTROLLE IST BESSER

Sichere und qualitativ hochwertige Produkte stehen
bei CF Gastro an erster Stelle. Die Qualitat unserer
Produkte wird daher in allen Bereichen stdndig ge-
priift und optimiert, vom Anbau iiber den Transport
bis zur Auslieferung an den Kunden.

Um dies zu gewahrleisten ist es wichtig, immer die neu-
esten Informationen zur Verfligung zu haben, z. B. Ge-
setzesdnderungen oder aktuelle Warnmeldungen, die
die Lebensmittelsicherheit betreffen. Als Mitglied des
DFHV (Deutscher Fruchthandelsverband e. V.) stehen
CF Gastro immer die neuesten Informationen zur Ver-
fugung. So konnen ggf. vorbeugende MaBnahmen er-
griffen werden, um Qualitat und Lebensmittelsicherheit
permanent zu gewahrleisten.

CF Gastro hat zahlreiche weitere MaBnahmen ergriffen,
um die Lebensmittelsicherheit zu gewahrleisten. So
nimmt CF Gastro am bundesweiten Riickstandsmonito-
ring ,freshpoint® teil. Im Rahmen dieses Programmes
werden risikoorientiert Rickstandsproben genommen
und durch anerkannte Labore auf die Einhaltung der
gesetzlichen Hochstmengen von Pflanzenschutzmitteln
untersucht und anschlieBend in eine Datenbank einge-
geben. Diese Daten werden gesammelt, zusammenge-
fasst und ausgewertet. So kann bei Uberschreitungen
schnell reagiert werden und wichtige Informationen an
die Partner weitergegeben werden. Ein weiterer wich-
tiger Aspekt zur Qualitatssicherung ist das ,,mikrobio-
logische Monitoring®. Hier werden von unseren Liefe-
ranten und Lieferpartnern nach individuell festgelegten
Probenplanen zahlreiche Proben nach den Kriterien der
DGHM-Richtlinien (Deutsche Gesellschaft fiir Hygiene
& Mikrobiologie) untersucht und bewertet. Der Schwer-
punkt liegt dabei insbesondere auf unseren Eigenmar-
ken. Eine Zusammenfassung ist monatlich aktuell auf
unserer Unternehmenshomepage verfiigbar. Seit 2011
bilden das Mikrobiologische Monitoring und das Rick-
standsmonitoring einen festen Bestandteil der Quali-
tats- und Produktsicherung bei CF Gastro.

Als bundesweiter Lieferant fir Gastronomie, Hotellerie
und Catering mit einem einheitlichen Produktsortiment
werden die Anforderungen in Bezug auf Produktsicher-
heit und die Einhaltung von Qualitatsstandards auch in
Zukunft stetig steigen. In diesem Zusammenhang haben
wir in diesem Jahr bei unseren Lieferpartnern interne
Audits durchgefiihrt. Zielsetzung war, den vorhandenen
Qualitats- und Prozessstandard zu ermitteln und ggf.
erforderliche MaBnahmen zur Optimierung und Verein-
heitlichung zu ergreifen. Die Uberwachung und Kontrol-
le der festgelegten Standards wird auch von Kunden-
seite immer starker gefordert. Eine Zertifizierung nach
IFS-Standard bildet dafiir die Grundvoraussetzung.

(P éastro

Frische mit System

CF Gastro Service GmbH & Co. KG
BeusselstraBe 44 N-Q
10553 Berlin

Tel.: 030-394 06 40-0
Fax: 030-394 06 40-200
E-Mail: info@cfgastro.de
www.cfgastro.de

WIR LIEFERN AUCH
FRISCHE INFORMATIONEN

Frische ist unser oberstes Gebot. Doch nicht nur unsere
Produkte sollen stets mit frischer Qualitét {iberzeugen,
auch wir als Unternehmen bedienen uns verschiedener
MaBnahmen, um unsere Kunden mit den aktuellsten In-
formationen iiber das Marktgeschehen zu versorgen.

Besonders wichtig flr regelmaBige Informationen ist unsere
firmeneigene Zeitung KOPFSALAT. Seit 2011 erscheint das
Magazin alle zwei Monate und berichtet Uber aktuelle Sai-
sonhighlights, unsere Eigenmarken, neue Produkte und Kre-
ationen sowie aktuelle Entwicklungen auf dem Markt. Unser
Anliegen ist es, stets interessant und vielseitig uber die Bran-
che zu berichten und da sich der KOPFSALAT bei unseren
Kunden groBer Beliebtheit erfreut, scheinen wir den richtigen
Nerv zu treffen. Selbstverstandlich kann KOPFSALAT nicht
alle Informationen Uber uns und unsere Produkte darstellen,
deswegen lohnt sich ein Besuch auf unserer Website. Dort
finden Sie alle Informationen Uber uns und das gesamte CF
Gastro-Sortiment. Einzelheiten liber jedes Produkt finden Sie
in unserer Produktdatenbank.

Wo Sie uns finden:

_ Anzeigen und Artikel in Fachzeitschriften

_ Prasenz auf Symposien

_ Messeauftritte z. B. Alles fur den Gast (Salzburg),
Internorga (Hamburg)

_ Hausmessen bei unseren Kunden

Doch damit nicht genug: Jedes Jahr gestalten wir zudem ge-
meinsam mit unseren Kunden Regionalitatskampagnen und
ricken so Artikel wie Spargel oder Erdbeeren ins rechte
Licht. Und mit unserem Imagefilm und den Produktfilmen,
die wir fur und mit unseren Kunden umsetzen, sind wir in den
sozialen Netzwerken prasent.

Halten Sie doch kinftig nach uns Ausschau und erhalten Sie
so die neuesten und frischesten Informationen, denn wie
schon erwahnt - alles ist moglich.

EIGENMARKEN
FUR BESTE QUALITAT

apPuro

Frische pur

@

Seit 2008 gehen wir auch eigene Wege. Nur fur Sie! Denn
unser Sortiment an Eigenmarken erlaubt es uns, unseren
Kunden die Qualitat und Rezeptur anzubieten, die Sie wollen.
Und der Erfolg gibt uns Recht. Wir freuen uns Uber diesen
Zuspruch, der zugleich Ansporn fur uns ist, weiterhin ge-
meinsam mit Ihnen Produkte zu entwickeln. Uberzeugen
Sie sich selbst von unserem Angebot — die Vielfalt wird Sie
uberraschen!

napuro — Frische erster Giite ohne Konservierungsstoffe
napuro bietet Ihnen Produkte von hochster Qualitat - ohne
Kompromisse. Und weil wir uns nicht mit weniger zufrie-
den geben, sorgen standige Qualitatskontrollen, eine ge-
naue Beobachtung des Marktes, Mut zu Innovationen und
die gezielte Suche nach geeigneten Herstellern dafir, dass
die napuro-Produkte stets Ihren und unseren hochsten An-
sprichen genigen.

il rische pur

cold-afroch

Weidefrische — unsere

Qualitatsmarke fiir Molkereiprodukte

GenieBen Sie unsere Trinkmilch deutscher Herkunft sowie
ein reichhaltiges Angebot an Quark- und Joghurtprodukten,
ob in Natur oder mit Frucht. Ein ausgewahltes Kasesorti-
ment und frische Butter dirfen natirlich auch nicht fehlen.
Selbstverstandlich stehen wir auch in dieser Warengruppe
fur Qualitat, Frische und Flexibilitat und bauen das Sorti-
ment kontinuierlich aus.

cold “n“fresh — Genuss mit Qualitat

Hohe Anspriiche und Qualitat zu bestechenden Preisen — unter
diesen Vorgaben haben wir die Marke cold "'n “fresh entwi-
ckelt. Dies sind Artikel, die speziell fir CF Gastro hergestellt
werden und es Ihnen ermdglichen, 1A-Qualitat anzubieten,
ohne dabei das Budget aus den Augen zu verlieren. Uber-
zeugen Sie sich von unserer cold "n “fresh-Produktpalette.
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